
Samedi 14 février

Tartare de Féra du Léman, 
crémeux de pomme de terre et œufs de brochets fumés 

Lake Geneva Féra tartare, 
creamed potato and smoked pike roe

Noix de coquilles Saint-Jacques bretonnes, 
risotto de châtaignes et miel de sapin 

Pan-seared Brittany scallops, 
chestnut risotto with fir tree honey

Caille de la  ferme de «la Chambotte» farcie à la poire Comice 
et truffe Melanosporum, légumes locaux cuisinés 

«La Chambotte farm» quail stuffed 
with comice pear and black winter truffle, 

seasonal locally sourced vegetables

Tarte soufflée au chocolat Valrhona, 
praliné aux noix de Pécan et sorbet Cacao 

Soufflé chocolate tart with Valrhona chocolate, 
Pecan praline and Cocoa sorbet

140 € hors boissons 
Sur réservation préalable au 04 50 78 66 00


