
Menu de Pâques

L’œuf
Fèves, citrons et tomates confites 

Soft poached egg, fava bean, lemon and candied tomatoes

L’asperge verte
Caviar osciètre, kumquat et pamplemousse en deux services

Green asparagus 
Oscietra caviar, kumquat and grapefruit

L’agneau de sisteron,
Fumé au bois de hêtre, petits pois, morilles et ail des ours,  

Jus à l’ail noir
Smoked new season lamb, 

green peas, morels and wild garlic

Le chocoLat tanariva 33%,
Cacahuètes, caramel et fleur de sel

Chocolate Tanariva 33%, 
Peanuts, caramel and roch salt

- 75 € -

réservation au 04 50 78 66 00 
Valable du dimanche au mardi, pour le déjeuner uniquement 

Available from Sunday to Tuesday, for lunch only


