
Nos Bouchées Festives, 
Saumon en gravelax et huîtres de la maison Amélie

Escargots de Magland, 
Potimarron au miel de Savoie

Bouchée à la Reine, 
Volaille et ris de veau 

Lieu Jaune de Ligne, 
Variation de chou-fleur, citron jaune et caviar français

Filet de bœuf Charolais, 
Façon Rossini, fricassée des sous-bois, pommes darphin

L’entremets 
aux saveurs d’une tarte au citron, 

sorbet aux agrumes

Saint- Sylvestre
Mardi 31 décembre dès 20h

165 €
Animation musicale : Moonlight


