Les Flaneurs
&< BRASSERIE —3>»

ENTREES

Tomates anciennes condimentées, gaspacho 16 €
Tartare de thon aux herbes 19€
Paté crotite tout volaille, confit doignons 16 €
Foie gras cuit au naturel, gelée de melon 20 €

PLATS PLATS A PARTAGER

Tataki de truite au sésame 26 € Queue de lotte rotie, soupe de poisson 32 € /pers
Véritable «lobster roll » 35€
Epaule d’agneau braisée a I'ail noir 29 €
Mignon de cochon rdti, sauce piperade 26 € Faux-filet de beeuf grillé, sauce choron 30 €/pers

UNE GARNITURE AU CHOIX
Pommes dauphines / Cceur de sucrine acidulé / Pommes grenailles en persillade

Taboulé dépeautre / Ratatouille

RONDE DES PATURAGES

Sélection de trois fromages fermiers

DOUCEURS DOUCEURS A PARTAGER

Tartelette framboise et menthe du jardin 11€ Entremet vanille bourbon
Finger chocolat cacahuetes 1€ et fraises guariguettes 11 €/pers
Religieuse au café 1€ Vacherin aux framboises 11€/pers

Menu du petit flineur (Plat / dessert)

RELAIS &
CHATEAUX

Les prix sentendent en net et en euros, services compris
Origine des viandes : France




