
 

 

 

 

Les prix s’entendent en net et en euros, services compris  

Origine des viandes  : France  

 

 

 

 

 

ENTRÉES  

Pâté en croûte de chevreuil, chutney oignons   16 €  

Esturgeon fumé, crème aigrelette   16 €                       

Foie gras cuit au naturel, confit de coing       19 €  

Huîtres gratinées en persillade    19 €  

 

PLATS                                                                               PLATS À PARTAGER                                             

Filet de daurade aux coquillages              26 €    Tronçon de flétan rôti «  grenobloise  »      32 €/pers   

Saint jacques rôties au beurre d’algues            32 €                                                                               

Ballotine de volaille, sauce blanquette            26 €      Tourte de canard «  Apicius  »             28 €/pers  

Joue de bœuf confite «  bourguignonne  »        29 €  

           

 

U NE GARNITURE AU CHOIX  

Pommes dauphines  / Mesclun  champêtre  / Gratin de macaronis au x champignons  / 

Fricassée de légumes d’hiver / Pomme purée au beurre noisette  

 

RONDE DES PATURAGES  

       Sélection de  trois  fromages fermiers       10 €   

                    DOUCEURS                              DOUCEURS À PARTAGER  

Tartelette poire et marron             11 €      Tarte citron et Yuzu                               11 €/pe rs        

Forêt noire                    11 €     

Paris -Brest à la noisette                 11 €                  Saint -honoré chocolat & caramel     11 €/pers  

                                                                                                  

Menu du petit flâneur  (Plat / dessert)  20  €  

      


