Les Flaneurs
&< BRASSERIE —3>»

ENTREES

Poireaux fondants facon mimosa 16 €
Truite gravlax, sauce cresson 18 €
Galantine de volaille, chutney figues 16 €
Euf parfait aux cépes, sabayon au Pineau 19€

PLATS PLATS A PARTAGER

Cabillaud vapeur fagon « Dugléré » 26 € Bar meuniere, sauce vierge aux herbes 30 €/pers
Gambas flambées au Cognac 28 €
Caille farcie au foie gras, sauce Albuféra 32 € Cote de cochon a la « Charcutiére » 28 €/pers
Escalope de veau, sauce chasseur 26 €
Rigatoni a la « Florentine » 26 €

UNE GARNITURE AU CHOIX
Pommes dauphines / Mesclun champétre / Pommes grenailles en persillade

Risotto aux champignons / Fricassée de haricots verts

RONDE DES PATURAGES
Sélection de trois fromages fermiers 10€
DOUCEURS DOUCEURS A PARTAGER

Tartelette chocolat et noisettes 1€ Sablé abricot et verveine 11 €/pers
Ile flottante vanille bourbon 1€

Baba au Cognac 1€ Tarte myrtilles et vanille 11€/pers

Menu du petit flineur (Plat / dessert) 20 €

RELAIS &
CHATEAUX

Les prix sentendent en net et en euros, services compris
Origine des viandes : France




