
 

 

 

 

Les prix s’entendent en net et en euros, services compris  

Origine des viandes  : France  

 

 

 

 

 

ENTRÉES  

Poireaux fondants façon «  mimosa  », sauce mousseline truffé     18 €  

Raviole de crevettes au gingembre, bisque crémeuse                       15 €                       

Pâté en croûte de volaille et pruneaux            15 €  

Escalope de foie gras flambée à la Belle de Brillet         18 €  

 

PLATS                                                                               PLATS À PARTAGER                                             

Cabillaud confit, sabayon chorizo         26 €        Lotte à la « Bourguignonne »         

Saint -Jacques gratinées en persillade        29 €          28 €/pers                                        

Filet de canette laqué aux épices                 26 €          Jarret de cochon braisé au Pineau des Charente s           

Longe de veau fumée, sauce hongroise      29 €                                            28 €/pers  

           

 

U NE GARNITURE AU CHOIX  

Pommes dauphines  au fromage / Cœur de sucrine à la noisette / Gratin de butternut  / 

Fricassée de légumes d’hiver / Risotto de petit épeautre  

 

RONDE DES PATURAGES  

       Sélection de  trois  fromages fermiers       10 €   

 

                    DOUCEURS                              DOUCEURS À PARTAGER  

Crumble pomme et poire             11 €      Tarte pistache                                11 €/pe rs        

Flan  au chocolat Manjari                           11 €     

Chou chantilly caramel                 11 €                  Entremet royal au chocolat                11 €/pers   

                                                                                                  

Menu du petit flâneur  (Plat / dessert)  20  €  

      


