Les Flaneurs
&&< BRASSERIE -5

ENTREES

Euf fermier poché, 1égumes verts acidulés

Foie gras cuit au naturel, chutney de fruits rouges
Asperges facon mimosa, magret séché

Truite marinée au soja et algue nori

PLATS PLATS A PARTAGER

Basse cote de beeuf grillée, sauce vin rouge Bar fumé au romarin, beurre meuniere 30€ /pers
Ballotine de pintade fermiére, sabayon fumé Belle cote de veau, jus court 33€/pers
Blanc de seiche snacké, pesto d’herbes

Pavé d’espadon roti, sauce curry

UNE GARNITURE AU CHOIX :
Artichauts barigoule, Mesclun champétre, Panisse de pois chiche,

Fenouil braisé, Pommes dauphines croustillantes

RONDE DES PATURAGES

Sélection de fromages fermiers selon vos préférences

DOUCEURS DOUCEURS A PARTAGER

Macaron framboise et chocolat Clafoutis cerise 9€/ pers
Pavlova exotique Fraisier léger a la Gariguette 9€/ pers
Tarte pistache et cerise

Menu du petit flineur (Plat / dessert)

RELAIS &
CHATEAUX

Les prix sentendent en net et en euros, services compris
Origine des viandes : France




