Menu du Flaneur

Euf fermier poché, légumes verts acidulés
Ou

Truite marinée au soja et algues nori

KD

Ballotine de pintade fermiere, sabayon fumé
Ou
Blanc de seiche snacké, pesto d’herbes

Garniture au choix : Mesclun champétre, Artichauts barigoule, Panisse de pois

chiche, Fenouil braisé, Pommes dauphines croustillantes

LoD

Macaron chocolat framboise
Ou

Pavlova exotique

Menu du Flaneur : Entrée / Plat ou Plat / Dessert 35€

Menu du Flaneur : Entrée / Plat / Dessert 40€

Les prix sentendent en net, service compris




