Les Flaneurs
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ENTREES

Euf « Mimosa » a la truffe d’été

Carpaccio de poulpe, aioli de légumes

Paté en crof(ite de volaille, chutney d’'oignon rouge
Maquereau en escabeéche, taboulé de petit épeautre

PLATS

Aiguillettes de truite confites, fricassée de haricots de couleurs
Filet de bar meuniere, barigoule d’artichaut aux capres
Faux-filet de beeuf grillé, pomme grenailles fumées, jus truffé
Mignon de cochon rdti, petits farcis, sauce piperade

RONDE DES PATURAGES

Sélection de trois fromages fermiers

DOUCEURS

Millefeuille exotique

Sablé fraise et pistache
Cheesecake citron vert, menthe
Tarte chocolat et banane

Menu du petit flineur (Plat / dessert)

RELAIS &
CHATEAUX

Les prix sentendent en net et en euros, services compris
Origine des viandes : France




