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ENTREES

Tomate confite aux herbes, burrata et gaspacho
Terrine de canard au cassis et baies roses

Raviole de langoustines aux citrons, bisque crémeuse
Foie gras cuit au naturel, chutney figue du jardin

PLATS

Cabillaud poché a I'huile de figue, confit de courgette et cacahuetes
Gambas flambées au Cognac, risotto de petit épeautre
Filet de canette laqué au soja, pomme de terre et sésame

Epaule d’agneau braisée, gnocchis de patate douce aux épices

RONDE DES PATURAGES

Sélection de trois fromages fermiers

DOUCEURS

Panna cotta framboise verveine
Tarte péche & jasmin

Flan vanille myrtilles

Entremets chocolat noix de coco

Menu du petit flineur (Plat / dessert)

RELAIS &
CHATEAUX

Les prix sentendent en net et en euros, services compris
Origine des viandes : France




