
 

 

 

 

Les prix s’entendent en net et en euros, services compris  

Origine des viandes  : France  

 

 

 

 

 

ENTRÉES  

               Œuf mollet aux châtaignes, velouté de courge               15 €  

 Huîtres Charentaises gratinées aux agrumes            17 €     

 Pressé d’aile de raie aux légumes, sauce gribiche               15 €  

Foie gras cuit au naturel, coing poché au Pineau         17 €  

 

                                                      PLATS  

Blanquette de poisson au curry, riz pilaf                 25 €  

Saint jacques rôties, choux fleur cuisinés aux capres                      29 €     

Joue de cochon braisée au vin rouge, carottes glacées                      25 €           

Bavette de bœuf grillée à l’échalote, pomme s dauphine s               28 €  

 
 

RONDE DES PATURAGES  

       Sélection de  trois  fromages fermiers       10 €   

 

                        DOUCEURS                               

Tiramisu café                 12 €       

Tarte raisin & Cognac                                              12 €     

Fondant chocolat, caramel et glace vanille                       12 €      

Sablé breton figue et noix                        12 €               

                                                                        

 

 

                           

    Menu du petit flâneur  (Plat / dessert)       20  €  

      


